
２／９（金）の行事 【道庁プレスリリース】

報道発表資料の配付日時 ２月７日（水）１６時００分

発 表 項 目 檜山の「食」ワークショップ

（ 行 事 名 ） ～「檜山の「食」をさらに盛り上げるために」～ の開催について

道及び檜山振興局では、「地域の食のキーパーソン」である「地域フー

概 要 ド塾」等修了生の取組を地域で共有するとともに、事業者間が連携する管

内横断的な食の地域コミュニティの形成を促し、「地域フード塾」等修了

生が地域の食産業をけん引するためのきっかけづくりのひとつとして、次

のとおり講演及びワークショップを開催します。

１ 日時 ２月９日（金）１５：００～１７：３０

２ 場所 ホテルニューえさし ６階 サファイアホール

（江差町新地町５２番地）

３ 対象 地域フード塾修了生、檜山（渡島）管内食関連事業者、町職員、

経済団体職員等

４ 内容

（１）主催者挨拶・講師紹介

（２）今年度フード塾修了生の紹介・取組紹介

サッカムセタナイ 髙橋 広大 氏

（３）講演「地域一体となった「食」を通じた町おこし」

講師：北海道 地域と食のプランナー 拔山 嘉友 氏

内容：地域産品を活用した地域一帯となった「食」を通じた町おこ

し等に関する講演

（４）質疑応答・休憩

（５）ワークショップ「食の力で地域を盛り上げるためには」

ファシリテーター：北海道 地域と食のプランナー 拔山 嘉友 氏

内容：食の力で地域を盛り上げるために何ができるか、フード塾修

了生をグループリーダーとした全員参加型ディスカッション

参 考 ※参加者の申込受付は終了しています。

お問い合せは、商工労働観光課（0139-52-6642）までご連絡ください。

報道(取材)に当た フード塾修了生の取組や地域資源を活用した町おこしの事例紹介など、食関

ってのお願い 連事業者の皆様にとって参考となる情報共有の場であるため、積極的な取材を

お願いします。

担 当 檜山振興局産業振興部商工労働観光課（担当者：福士）

（ 連 絡 先 ） ＴＥＬ ダイヤルイン ０１３９－５２－１２８４



檜山の「食」ワークショップ ～「檜山の「食」をさらに盛り上げるために～」開催概要 

 

産業振興部商工労働観光課 

１ 趣旨 

「地域の食のキーパーソン」である「地域フード塾」等修了生の取組を地域で共有するととも

に、事業者間が連携する管内横断的な食の地域コミュニティの形成を促し、「地域フード塾」等修

了生が地域の食産業をけん引するためのきっかけづくりのひとつとして、次のとおり講演及びワ

ークショップを開催する。 

 

２ 行事名 

  『檜山の「食」ワークショップ ～檜山の「食」をさらに盛り上げるために～』 

 

３ 日時 

令和６年２月９日（金） 15:00～17:30 

 

４ 場所 

ホテルニューえさし ６階 サファイアホール（江差町新地町５２番地） 

 

５ 対象・定員 

  フード塾等修了生を中心に、檜山（渡島）管内食関連事業者、町職員、経済団体等 

 

６ プログラム 

（１）主催者挨拶・講師紹介 

（２）今年度フード塾修了生の紹介・取組紹介 

    サッカムセタナイ 髙橋 広大 氏 

（３）講演「地域一体となった「食」を通じた町おこし」 

    講師：北海道 地域と食のプランナー 拔山 嘉友 氏 

    内容：地域産品を活用した地域一帯となった「食」を通じた町おこし等に関する講演  

（４）質疑応答・休憩 

（５）ワークショップ「食の力で地域を盛り上げるためには」 

    ファシリテーター：北海道 地域と食のプランナー 拔山 嘉友 氏 

    内容：食の力で地域を盛り上げるために何が出来るか、フード塾等修了生をグループリー 

ダーとした全員参加型のディスカッション  

 

７ 講師紹介 

  北海道・地域と食のプランナー 拔山 嘉友 氏 

  オホーツク管内の公的な支援機関で加工食品の開発業務に従事。オホーツク北見塩やきそば専

用ソースやチーズ・アイスクリーム類などの乳製品等の開発を中心に、これまで 80 品目以上の商

品化に携わる。 

技術支援のかたわら、地場産小麦や乳製品など地場産品を活用したご当地グルメのメニュー開

発やスイーツ業界との商品開発を通じて、食による町おこしにも携わる。 

 


